Speisekarte
Liebe Gaste und Freunde,

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem Service.
Nach Absprache mit der Kiiche werden lhnen passende Gerichte empfohlen.

Allgemeine Information:
Die Preise sind rechts der Speisen in vollen EURO Betrdagen aufgefihrt.

AB Januar 2024 IST FU SPEISEN DEr MEHTWErTSTEUErSaTZ VON 7 % auF 19% BesTieeen

Schon, dass Sie bei uns zu Gast sind...

lhre Gastgeber,

Elvira, Maximilian & Alexander Knuth



Amuse-Bouche

Nussli *

0range | waLnuss | CHicoree

Ententerrine *

ENTEN ESSENZ | LEBET | RAUCH | BIFNE | INBWET

Osietra Kaviar

CrEME FraiCHE | HASELNUSS | KOHLIaBl

Konfierter Saibling *

MISO BEUTE BLANC | KAroTTe | SHISO-OL | KNOBLAUCH

Wildschweinbéggle
IWIEBEL | FLOWEr SPrOUTS | TOMATE | JUS

Wagyu Roastbeef *
KUPBIS | DEMI GLACE | TPUFFEL | SELLETE

Yuzu

VAanILLE | BISCUIT | VODKA | MAnDEL | BUTTEN

Kaffee *
SCHOKOLADE | orange | karameLL | JOSHUrT

Silvester-Menu 2024

8 (6aNg: 150 EUR

5 6aNg(): 115 EUR

MITTErNACHTS-BUFFET
KaseauSWaKHL MIT BroT Unb FEIBENSENF

SILVESTErMENU INKLUSIV
UBErNacKTUNg MIT FrUNSTUCK (2PErs/nz)

8 GANg-MeNU 400 EUR



Neben der aktuellen Karte fiihren wir jeden Tag Empfehlungen in Vorspeisen, Hauptspeisen und
Desserts, welche wir tagesfrisch zubereiten.

Meni Surprise

3 (a6 58 e
4 GANe 75 €



VorSPEisen (Allergene auf Nachfrage)

Grine Blattsalate
VINAIBrETTE | BroT

Gemischter Salat
VINAIBrETTE | GArTensaLaTe | Brot

Nusslisalat
gl'| CrouTons | Speck

Beef Tatar
GEBEIZTES EIBELB | ZWIEBELBEL | BIIOCHE

Happy Foie Gras*

APFEL-CHUTNEY | MISO-ZWIEBEL | BFIOCHE | GEBEIZTE EIBELB-CrEME
"WIETBE! HANDELT €S SICH UM €I PrODUKT. WELCHES NACH ETHISCHEN GESICHTSPUNKTEN PrODUZIETT UND VErarBeITeT WUrDe

Fladle Suppe
RINDEFKrAFTBIUHE | FLADLE

12

19

17



Hauptgerichte

Frisches GemuiUse vom Markt
TaBESAKTUELLEr BEILABE NACH WaHL | GEMUSE | Sauce

Getriffelte Kéasespatzle
TPUFFELBUTTER | ALMKQSE | Sauce | TrUFFeL

Irisches Rinderfilet
RINDETFILET | SPATZLE | PFEFFEr | GEMUSE

Cordon Bleu
KALBSIUCKEN | APPENZELLEr-KASE | SCHINKEN | POMMES | GEMUSE

Wiener Schnitzel
KALBSTUCKEN | PreISELBEEreN | POMMES | GEMUSE

Filet vom Kalb
MOrCHEL-CO8NAC RAHM | TaBLIATELLE | CEMUSE

Wourstsalat

23

22

a1

27

34

39

14



MIT GarniTur | Haussrot

Kennzeichnungspflichtigen Allergene:

A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und Hybridstémme daraus) und daraus hergestellt
Erzeugnisse

A2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

As Eier und Eiererzeugnisse

Aa Fisch und Fischerzeugnisse

As Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

A¢ Soja und Sojaerzeugnisse

A7 Milch und Milcherzeugnisse einschlieBllich Laktose (link Laktoseintoleranz)

As Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) und
daraus hergestellte Erzeugnisse

A9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

A10 Senf und Senferzeugnisse

A11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

A12 Lupine und Lupinen-Erzeugnisse

A13 Weichtiere (und daraus hergestellte Erzeugnisse)

A14 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von iiber 10 mg/kg oder 10 mg/l

1 mit Phosphat (in gebeizten Schinken, Fische, Kassler, Fische und Speck. etc.) o
2 mit Geschmacksverstérker (in SalatsoBen, verschiedenen Grundsof3en, VorspeisensoBen)
3 Antioxidationsmittel (diverse Fruchtséfte, Fanta, Diverse Essig — SalatsofBen, etc

mit Farbstoff (eingefarbte DessertsofBen, SalatsofBen, Essig, alkoholisierte, marinierte Desserts und GrundsoBen, Fanta, Campari,
Coca Cola, Monats

5 mit Konservierungsstoff (z.B. Sambal Olek, Kése, Lyoner, Fleischkése)



¢ geschwdarzt (schwarze Oliven, Sepie-Nudeln, etc.)

7 mit SGBungsmittel (Getrdnke wie Eistee, Coca-Cola light, etc.)



