
 

  

 

 

 

 

Liebe Gäste und Freunde, 

 

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem Service.  

Nach Absprache mit der Küche werden Ihnen passende Gerichte empfohlen. 

 

Allgemeine Information: 

Die Preise sind rechts der Speisen in vollen EURO Beträgen aufgeführt und beinhalten  

die gesetzliche Mehrwertsteuer.  

 

Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind... 

Ihre Gastgeber   Maximilian & Alexander Knuth



 

 
 

 
 
Gerne servieren wir als perfekten Start & Begleitung: 

 
Aufgeschlagene, geräucherte Nussbutter | Handgeschöpftes Dinkel | Maldonsalz  
3,00 EUR pro Person - À discrétion  

 

 



 

Vorspeisen V / Hauptgänge H 
 

Bunter Blattsalat / gemischte Salate V  9 €  H 16 € 
Hausdressing | Brot 
 
Nüsslisalat  
Ei | Croutons | Speck | Orangen-Walnußdressing V 12 € 
Hirschschinken | Karamelisierte Nüsse | Speck | Orangen-Walnußdressing V 17 €  
 
Wachteleier & Caviar 7g V 20 € 
Senf | Beurre Blanc | Petersilie | Meerettich | Kartoffelcrunch  
 
Stracciatella di Burrata V 17 € 
Coctailtomaten | Curry Vinaigrette | Tomaten Chiabatta | Feigencreme 
 
Rinder Tatar (Irisch) V 80gr  H 140 g V 24 €  H 35 €   
Gebeiztes Eigelb | Kombu Mayo | Brotchips  
  
Chicoree & Walnuss V 11 € 
Orange | Honig | Croutons    



 

suppen 

 

Rinderkraftbrühe  9€ 
Flädle | Brunoise  

 
Kürbiscremesuppe  11€ 
Kürbiskernöl |  Kürbis chutney | Bauernbrot Croutons 
 
 
 
 

Fisch 

 

Doradenfilet  30€ 
BrunenkressePüree | Wasserspinat | Beurre Blanc | Fenchelsalat 
 
 
 

 



 

Hauptspeisen 

 

Hirschgulasch   H 29 € 
Spätzle | Kohlgemüse | Preiselbeeren   

              
Hirsch mit Kirsch   H 42 € 
Kartoffelpürree | Rotkohl | Gemüse | Maronencrumble   
 
Zwiebelrostbraten (Irland)  H 35€ 
Pommes | Gemüse | Jus 

 
Rinderfilet (IrLand)   H 39€ 
KartoffelPürree | Gemüse | Senfkruste | Demi Glace 

 
Kalbsfilet   H 39€ 
Morchelrahm | Gemüse | Spätzle 
 
Mais Entenbrust  H 28€ 
Jus | Gemüse | Polenta | Rotkraut | Belper Knolle 



 

 
Senfeier   H 22 € 
Beurre Blanc | La Ratte Kartoffel | Bimi | meerettich | Schnittlauch 
 
Berkäse Ravioli & Trüffel   H 27 € 
TrüffelRahm | Bimi | Frischer Trüffel 

 
Schnitzel Wiener Art  /  Wiener Schnitzel    H 19 € / H 36 € 
Qualivo Schwein | Pommes | Gemüse | Preiselbeeren | oder Kalb 

  
Cordon Bleu   H 22 € 
Qualivo Schwein | Pommes | Gemüse 
 
Fürd Vesperzit  
 
Portion Trüffelpommes   H 12 € 
Trüffelmayonnaise | Trüffel 

 
Wurstsalat    H 14 € 
Mit oder ohne Käse | Brot 



 

 
 
Dessertkarte (Allergene auf Nachfrage)   
 
1 Kugel / 2 Kugeln / 3 Kugeln Eis    3  
Erdbeere | Nuss | Joghurt | Zitrone | Vanille | Schokolade 
 

Affogato     6 
Vanille-Eis | Espresso  

 

Dänemark      8 
Vanille | Schokoladensauce | Sahne  
 

Schwarzwaldbecher      8 
Vanilleeis | Schokoladeneis | kirschen | Sahne  
 

ZwetschgenKompott     8 
Vanilleeis | Arme Ritter | Mandel 
  

Eierlikör                                    7 
Schokoladeneis | Schoko Erde | Eierlikör | Sahne 
 

Schokoladensoufflé               12                      
Vanille | Mandel | Sahne | Beeren 

 
 
 



 

Digestif Empfehlung  
 
Alte Marille      4 
Prinz Brennerei | Vorarlberg 
 
Sizilianische Blutorange    8 
Etter - Grande Bouteille 
 


