
 

  

 

 

 

 

Liebe Gäste und Freunde, 

 

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem Service.  

Nach Absprache mit der Küche werden Ihnen passende Gerichte empfohlen. 

 

Allgemeine Information: 

Die Preise sind rechts der Speisen in vollen EURO Beträgen aufgeführt und beinhalten  

die gesetzliche Mehrwertsteuer.  

 

Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind... 

Ihre Gastgeber   Maximilian & Alexander Knuth



 

 
 

 
 
Gerne servieren wir als perfekten Start & Begleitung: 

 
Aufgeschlagene, geräucherte Nussbutter | Handgeschöpftes Dinkel | Maldonsalz  
3,00 EUR pro Person - À discrétion 

 

  

 

 



 

            Vorspeisen V / Hauptgänge H 
 
 

Bunter Blattsalat / gemischte Salate V  9€  H 16€ 
Hausdressing | Brot 

  
Rinder Tatar V 80gr  H 140 g V 25€  H 36€   
Färse vom Bodensee | creme Fraiche | Schalotten | Schnittlauch &  
Trüffel-hobelkäse | konfiertes Eigelb 
 
Burrata V 16€  
Ochsenherz Tomate | Alter Balsamico | Schalotten    
 
Lachstatar V 22  
Eingelegte Edamame | Edamame-Creme | Myoga | Sesam | Wasabi  
 

 

 
 
 

 



 

suppen 
 

Rinderkraftbrühe    9€ 
Flädle | Brunoise  

 
Tagessuppe     9€ 
 
 

 

Warme Vorspeise  

Kleine Portion Stangenspargel               17€ 
Sauce Hollandaise  
 
 



 

            Hauptspeisen  

 
      

Zwiebelrostbraten Von der bodensee Färse  H 39€ 
Pommes | Gemüse | Jus  

 
Cordon Bleu   H 23€ 
Qualivo Schwein | Pommes | Gemüse 
 
Schnitzel „Wiener Art“   H 22€ 
Pommes | Gemüse | Preiselbeeren  

 
Badischer Stangenspargel   H 27€ 
Hollandaise | Schnittlauch | Tournierte Kartoffeln 
 
Kalbsfilet  H 39€ 
Spätzle | Gemüse | Morchelrahmsoße 
 
 
 
 



 

 
 

 
 

Seezunge  H 51€ 
Roulierte Seezunge mit Nordseekrabbenfarce | gefüllte ZucchiniBlüte | Kartoffel-Mille-Feuille | Beurre Blanc   
 
Kikok Hähnchenbrust  H 34€ 
Trüffelfarce | Bimi | Sellerie-Risotto vom Acquarello-reis | Geflügel-Portwein-jus 

  
Sellerie-Risotto    H 26€ 
Acquarello-reis | alter Balsamico | Bimi | Trüffel  

 
Wurstsalat   H 14€ 
Garnitur | Brot   
  



 

Dessertkarte 
 
1 Kugel / 2 Kugeln / 3 Kugeln Eis    3  
Nuss | Joghurt | Zitrone | Vanille | Schokolade 
 

Affogato     7 
Vanille-Eis | Espresso  

 

Dänemark      8 
Vanille | Schokoladensauce | Sahne  
 

Schwarzwaldbecher      8 
Vanilleeis | Schokoladeneis | kirschen | Sahne  

 

Romanoff                                    10 
Vanille | Erdbeeren | Sahne 
 

Schokoladensoufflé               13                      
Mandarine | Mandel Croque 
 

Topfen-Knödel                   16 
Marillen-Kompott | Zitronengras-Schaum & Fior di Latte   
 

Tarte Tatin                    12 
Granny Smith Sorbet | Croque Almande (Mandel) 
 



 

 
Digestif Empfehlung  
 
 
Alte Marille      4 
Prinz Brennerei | Vorarlberg 
 
Sizilianische Blutorange    8 
Etter - Grande Bouteille 
 


